
【炒りたてほうじ茶オレと、焼きたてスコーン＆彩りパピヨット】

手作りのスコーンはバターの香りが豊かで、

まわりはサクサク、中はふんわりしっとりとして、焼きたてならではのおいしさを感じました。

ほうじ茶は茎茶を炒る工程から調理し、ほうじ茶の香りが部屋いっぱいに広がり、

カフェさながらのほうじ茶オレになりました。

パピヨットはシンプルな味付けで蒸すことで素材の味が引き出され、大変おいしくできました。

ありがとうございました。

参加者コメント（一部抜粋）

・わかりやすく、家でも再現できそうです。

・すぐに挑戦できる内容で、楽しく参加できました。ありがとうございました。

・ほうじ茶を炒るのが想像以上に炒り、炭みたいだったけど、
　出来上がりはとてもおいしかったのが驚きでした。


